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PEKMEZLI PALIZE

1 su baradagi tepeleme bugday nisastasi
4 su bardagi su

4 su bardagi pekmez

2 yemek kasigi margarin

Bir kase ceviz ici

Tencereye margarini nisastayi suyu ve pekmezi koyup karistirin topaklanma kalmasin.

Ocaga koyup kaynadiktan sonra, orta ateste devamli karistirmak suretiyle 20-25 dakika pigirin suyunu
kaybetmeli pekmezin tadi kalmali

Sicakken 26 cm. bir kelepgeli kalibi su ile ¢calkalayip, hemen karigimi igine bosaltin. spatula ile diizleyip soguk
bir yerde dinlendirin.

Tamamen soguyunca servis tabagina ters ¢evirin.

Dilimleyip Uzerine bol ceviz serperek servise sunabilirsiniz.
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