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PEKMEZLI MUHALLEBI

6 su bardagi sit

1 su bardagi toz seker

2 yemek kasigi misir nisastasi

2 yemek kasigi un

1 paket vanilya

4 adet yumurta

UZERI ICIN:

1 cay bardagi pekmez

3 yemek kasigi dévilmis badem

Bir tencerede; s, toz seker, nisasta, un, vanilyayi strekli karistirarak muhallebi kivamina gelinceye kadar
pisirin. lininca i¢ine, ¢irpiimis yumurtalar katip, 2-3 dakika surekli karigtirin. Soguk suyla islattiginiz kiigik
kaselere muhallebiyi paylastirin ve 1 gece buzdolabinda beklemeye birakin. Servis tabaklarina ters gevirerek
koydugunuz muhallebilerin Gizerine pekmezi gezdirip, bademlerle sisleyerek servise sunun.
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