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PEKMEZLI MUHALLEBI

7 yemek kasigi misir nisastasi
7 su bardagi su

2 su bardagi pekmez

1 su bardag iri dévulmis ceviz
1 yemek kasigi margarin

Derin ¢irpma kabinda nigsastay, suyu , pekmezi ve margarinimizi mikserle iyice ¢irpalim. Sonra bir tencereye
doékelim. Orta 1sili atesimizin Gizerine tenceremizi koyalim. Tahta kasigimizla devaml karistirarak muhallebi
kivamina gelene dek pisirelim.Biraz ilimasi i¢in bir kenarda bekletelim.
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