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PEKMEZLI MISIR HELVASI (ORDU)

Ordu Blylksehir Belediyesi

1 kg firnlanmig misir unu

Yarim kilo dut pekmezi

100 gr findik

200 gr zeytinyagi

1 adet margarin ya da 100 gr tereyagi
50 gr seker

Yag kizdirilir, kizgin yagin Gzerine firinlanmig misir unu koyulur ve kavrulana kadar karistirilir. Pekmez suyla
serbet haline getirilir ve kivama gelen una ilave edilir, tekrar kavrulur. Hamur haline geldikten sonra seker ve
cekilmis findik eklenir. Hazirlanan malzeme soguduktan sonra top haline veya istege gore sekil verilerek servis
edilir.
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