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PEKMEZLI LOKMA TATLISI

MALZEMELER:

3 su bardagi un

yarim paket yasmaya
1 corba kasigi toz seker
sicak su o
KIZARTMAK ICIN:
Swiyag
SERBETI ICIN:

4 su bardag toz seker
2 su bardagi su

1 dilim yesil limon
UZERI ICIN:

Pekmez

HAZIRLANISI:

Lokmanin serbeti igin tencereye 4 su bardagi toz seker, 2 su bardadi suyu ve bir dilim limon ilave edip serbeti
kaynamaya birakin. Daha sonra serbeti sogumaya birakin. Karistirma kabina 3 su bardagi unu alin. Unun
ortasina yarim paket yagmaya ilave edin. Unun lzerine 1 gorba kasigi toz seker ilave edin. Mayanin lizerine
sicak su ilave edin. llk dnce mayayi eritin. Mayanin kenarindaki unlardan biraz alin ve maya ile karistirin ve daha
sonra kalan unlarla mayanin Gzerine kapatin ve mayalandirin. Daha sonra tzerine sicak su ilave edin ve elinizle
¢irpin ve dzdeglestirin. Kabin Gzerine streg film ile kapatin. Lokma hamuru kapatinca ¢ay kasigi ile tenceredeki
siviyagin iginde kizartin. Lokmalari soguyan serbetin i¢ine dokun ve serbetini ¢ektirin. Servis tabagdina lokmalari
alin Gzerine pekmez ilave edip servis edin.
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