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PEKMEZLI KURABIYE

1 cay bardagi pekmez
2 yumurta

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2.5 su bardagi un

4 corba kasigi tereyagi
4 corba kasigl susam

Yumurtalari bir kabin igine kirip tGizerine tereyagini, pekmezi ve unu ekleyip yogurun. Son olarak kabartma tozu,
vanilyayi ekleyip yumusak bir hamur yapin. Bu hamuru 15 dakika dinlendirin. Daha sonra hamura sekiller verip
tepsiye dizin. 200 derecedeki firinda 20 dakika kadar pismeye birakin.

Fotograf "gl" tarafindan génderildi. 08.02.2024
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