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PEKMEZLI KURABIYE

150 gram tereyagi

1 ¢ay bardadi UzOm pekmezi
1 adet yumurta sarisi

1 cay bardadi pudra sekeri
Yarim ¢ay bardagi yogdurt
Yarim ¢ay kasigi targin

1 paket kabartma tozu

3,5 su bardagi un

Uzeri icin:

1 adet yumurta aki

2 yemek kasigi toz seker

Oda sicakliginda yumusattiginiz tereyadini yogurma kanina alin.

Uzerine pekmezi ekleyip krema kivamina gelene kadar karistirin

Yumurta sarisi, yogurt ve pudra sekerini de ekleyip karigtirmaya devam edin.

Ardindan targin, kabartma tozu ve azar azar un ekleyin ve yogurmaya baglayin.

Kulak memesi kivami elde edene kadar hamuru yogurun.

Ceviz blyikliginde pargalar kopardiginiz hamuru avcunuzda top yapin.

Finn tepsisine pisirme kagidi serip hazirladiginiz kurabiyeleri tepsiye dizin.

Yumurta akini firgayla kurabiyelerin Gzerine strip toz seker serpigtirin.

Firini 170 dereceye ayarlayip i1sittiktan sonra kurabiyeleri firina verin.

Yarim saat kadar pisirdiginiz kurabiyeleri 1zgara teli Gzerinde soguttuktan sonra servis edin.
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