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PEKMEZLI KURABIYE

Gulhan Aydin

250 gram tereyadi (disarida yumusamis)
1 cay bardak yogurt

1 cay bardagi sivi yag

1 cay kasigi karbonat

1 paket kabartma tozu

1 adet vanilya

1 adet yumurta (sarisi hamurun icine, aki kurabiye Ustiine)
Alabildigine un

Igi igin:

4 adet incir

6 adet kuru kayisi

2 adet elma

Targin

2-3 adet karanfil

Uzeri icin:

Findik

Pekmez

Once igini hazirliyoruz. Elmalari soyup rendeliyoruz ve pisiriyoruz karanfil ile birlikte. Kayisi ve inciri kiigiik
dograyip pisiriyoruz. Her ikisini de birbirine katip tar¢in ile sogumaya birakiyoruz. Hamuru yoduruyoruz ve
elimize aldigimiz parcay! yassiltarak meyveli malzemeden ekleyip kurabiye sekli veriyoruz. Kurabiyeleri énce
yumurta akina sonra dévUlmas findigina batirip pisiriyoruz. Firindan ¢ikardigimiz sicak kurabiyelerin tzerine 1'er
cay kasigl pekmez gezdiriyoruz.
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