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PEKMEZLI TAVA KUNEFESI

https://www.elele.com.tr

300 gr ¢ig tel kadayif

1 paket dilpeyniri

1 cay bardagi siviyag + 2 yemek kasigi siviyag
25-30 gr bitkisel margarin veya tereyagi

2 yemek kasigi Uzim pekmezi

1 su bardag iri gekilmis ceviz igi

Serbeti igin;

3 su bardagi su

2 su bardagi tozseker

2 adet limonun suyu

Dilpeyniri ince dilimler halinde tel tel ayrilir. 20-25 santim ¢apindaki bir teflon tava hazir bekletilir. Tel kadayif
didiklenip pargalanarak agilir. Uzerine siviyag ve eritilip ihtilmig yag gezdirilip elle kofte yogrulur gibi iyice
yogrulup yag kadayifa yedirilir. Tava 2 yemek kagigi siviyagla yaglanip pekmez kagikla tavaya yayilir. Uzerine
kadayifin yarisi bastirilarak 1 parmak kalinliginda yayilir. Uzerine dilpeyniri yerlestirilir. Ayrilan kadayif Gzerine
bastirilarak serilir. Tava orta i1sil atese oturtulup cevrillerek alt tarafi kizartilir. Bir tepsi yardimiyla ter diiz
edilipdiger tarafi da kizartilir. Kadayif 1lik hale gelince soguk serbet ilave edilir. Serbetin hazirlanmasi igin; su,
tozseker ve limon suyu , bir tencereye aktarilip arada sirada karigtirilarak kaynamaya birakilir. Kaynamaya
bagladiktan 5 dakika sonra ocaktan alinir. Soguduktan sonra tatlinin tizerine gezdirilir. Tath serbetini gektikten
sonra dilimlenerek kesip servis tabagina alinir. Uzerine ceviz i¢i serpistirilir. Dondurma veya kaymak da
koyulabilir.
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