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PEKMEZLI KREP

4 kisilik

Gerekli malzeme:

1 cay bardagi sit

1 cay bardadi elenmis un
1 yumurta

1 yumurta sarisi

1 ¢corba kasigi pekmez
Yarim kahve fincani erimis margarin
2 cay kasigi tozseker
Yarim ¢ay kasigi tuz

SUs malzemesi:

4 dilim konserve ananas
1 cay bardagi pekmez

2 corba kagiJ! tahin

Bir kapta sOt, un, yumurta, pekmez, margarin, tozseker ve tuzu karistirip ¢irpin. Karigimi ince bir tel siizgecten
gecirerek stizin.

Kuguk boy bir teflon tavayi yaglayin. Hazirladiginiz krep hamurundan bir miktar tavaya doékiin. Tavayi saga sola
sallayarak hamurun iyice yayiimasini sadlayin. Kisik ateste 6nlu arkali pisirin.

Kreplerin tizerine pekmez slriin. Herbirinin igine yarim ananas dilimi ilave ederek arzu ettiginiz sekilde katlayin.
Uzerlerine tahin ve pekmez dokiip servise sunun.
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