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PEKMEZLI KREP KANEPELER

3 adet yumurta

2 su bardagi sit

3 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

2 yemek kasigi pekmez
100 gr fistik ezmesi

3 yemek kasigi margarin
2 adet domates

2 adet salatalik

3 adet yumurtayi kdpurene kadar ¢irpin.itizerine sut ekleyin.unu eklemeye baglayin ve ¢irpmaaya devam
edin.tuz katin ve krep hamurunuzu olusturun.tavanizi ocaginizin tzerine alin.ocagin altini yakin ve tavanizi
kizdirmaya baglayin.kizan tavaya sana 3 yemek kasigi sana klasik margarininizden azar azar ekleyin.kizan
yagin Uzerine krep hamurunuzdan birer kepge dokin.tavanin tamamini kaplamasi i¢in tavanizi saga ve sola
dogru oynatin.kreplerinizi dnli arkali pigirin.pismis krebinizi 2 parmak kalinhginda seritler halinde kesin.geritlerin
Uzerine firga yardimiyla pekmez sdrin.tzerine fistik ezmesinden sirtin ve rulo seklinde Kivirin.rulonuzun Gzerine
dilimlenmis salatalik ve domatesten yerlestirin.klrdanla tutturun.
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