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PEKMEZLI KEK

1 paket kabartma tozu

2 yumurta

3 su bardagi un

1 cay bardagdi findik yagi

Yarim elma rendesi

1 paket vanilya

1 su bardagi pekmez

1 su bardag st

Yarim ¢ay bardag seker
Yarim su bardagi kiyilmis ceviz

Yumurtalari derin kaba kirin. Gzerine sekeri ekleyip 10 dk mikserle ¢irpin yagi, suti ve pekmezi ilave edin bir kez
daha c¢irpin. daha sonra un kabartma tozu vanilya yi ilave edip iyice ¢irpin. en son olarak ceviz ve elmayi ilave
edin kasik ile karistirin. daha evvel 185 derecede isitmis oldugunuz firina kalibinizi yaglayip toz seker serpistirin
sonra karigimi dékup firina stirtin. 30 dakikada kek pisiyor.
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