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PEKMEZLI KEK

Malzeme

- 2 adet yumurta

- 200 g Sana Hamurigi

- 1 su bardag stt

- 1 adet havug

- 1 tath kasigi targin

- 1 su bardagi iri cekilmis ceviz
- 1 su bardagd pekmez

- 4 su bardagdi un

- 1 paket kabartma tozu

Hazirlanisi

1. Derin bir kdsenin icine yumurtalari kirip igine oda sicakliginda yumusattiginiz Sana Hamurisi ilave edip iyice
karigtirin.

2. Daha sonra situ, pekmezi, bir siizge¢ yardimiyla eleyerek unu, kabartma tozunu ve tarcini ilave edip
karistirmaya devam edin.

3. En son olarak i¢ine iri ¢cekilmis cevizi ve rendelediginiz havucu ekleyip tahta bir kasik ile karistirip kek harcini
yaglanmig kek kalibina alin.

4. Onceden 185 derecede 1sittiginiz firnda 35-40 dakika pisirip soguttuktan sonra dilimleyerek servis edin.
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