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PEKMEZLI KEK

3 adet yumurta
1 kahve fincan zeytinyagi
1,5 kahve fincani pekmez
2 su bardagi un

Yumurtalar bir kabin igine koyup, iyice ¢irpin. Uzerine zeytinyadi ve pekmezi ilave edip tekrar ¢irpin. En son
olarak unu ilave edin ve karigtirin. Kek hamuru kivaminda hazirladiginiz hamuru, yaglanmis firin tepsisine dékan.
20 dakika firinda pigirin. Pekmezli kurabiye pistikten sonra dilimleyerek sicak veya soguk servis yapin.
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