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PEKMEZLI KEK

2,5 su bardagi kadar un

1/2 su bardag nisasta

1,5 su bardagi kadar sit

1,5 su bardagi kadar pekmez
1 su bardagi sivi yag

3 adet yumurta

Biraz tuz

Birka¢ damla kadar limon suyu
Yarim cay kasigi karbonat

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Pekmezli kekimizin hamuru i¢in bir kabin i¢erisine yumurtalanmizi, karbonatimizi, tuzumuzu ve limon suyumuzu
alip, cirpmaya basliyoruz.

Karisimimiz iyice kdpuriince kalan malzemelerimizden énce sivi olanlari, ardindan da kati olanlar ekliyoruz.
Kek hamurumuz hazir olunca, kek kalibimiza yagl kagit serip, icerisine déklyoruz.

180 derecelik 1sinmis firina yerlegtiriyoruz ve 45 dakika kadar pisiriyoruz.

Diyet pekmezli kek tarifimiz artik hazir.
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