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PEKMEZLI KEK

3 yumurta

1 su bardagindan biraz fazla pekmez
1 su bardag sivi yag

1 su bardag st

3 su bardagi tam bugday unu
1 cay bardagi iri gekilmis ceviz
1 yemek kasigi kakao

1 cay kasigi tarcin

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

4-5 damla limon suyu

Yumurtalarla pekmezi iyice ¢irpin.

Icine sivi yadi ve sutd ilave edip ¢irpmaya devam edin.

Un, kabartma tozu ve vanilyayi eleyerek karigsima ilave edin.

Targin ve kakaoyu da ekleyip karigtirin.

Son olarak cevizleri ilave edip karistirin. Kek hamurunuz hazir.

Kek kalibinizi yaglayip unladiktan sonra kek hamurunu kaliba dékdin.
Firninizi 180 dereceye ayarlayip isittiktan sonra kalibi firina verin.
35-40 dakika pigirdikten sonra ¢ikarip biraz sogumasini bekleyin.
Kaliptan ¢ikardiginiz keki dilimleyip servis edin.
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