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PEKMEZLI KAYISI RECELI

Metin Okutan

300 gr kuru kayisi
1 su bardagi pekmez
1 su bardagi su

Kayisilari dilediginiz gibi dograyin. Bir tencereye koyup suyu ilave edin. Suyu ¢ekene kadar 15 dakika pisirin.
Pekmezi ilave edip 3 dakika daha pisirip altini kapatin. Kivami sicakken size biraz civik gelse de sojuyunca
katilagsacaktir. bu sebeple fazla kaynatmayin. Soguduktan sonra kavanoza alip istediginiz zaman servis edin.
Dilerseniz bu tarifi diger kuru ve taze meyvelerle da yapabilirsiniz.
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