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PEKMEZLI KAKAOLU KURABIYE

1 Cay Bardagi Pekmez

1 Gay Bardagi Esmer Seker
125 Gram Tereyadi

1 Tath Kasig1 Toz Zencefil
4 Tane Karanfil

Alabildigi Kadar S6ke Un

1 Tath Kagigi Karbonat

2 Corba Kasigi Su

1 Gorba Kagi§i Kakao

1 Tath Kagigi Targin

Ik olarak kakao, targin, zencefil, tereyagi, pekmez, esmer seker ve déviiimis karanfili bir kaba alalim. Suyla
ezdigimiz karbonati da kaseye bogaltip alabildigi kadar yaklsik olarak alti yemek kasigi kadar unu katip
yoguralim. Karisimin i¢erisine damla ¢ikolatay! da katip yogurmaya devam edelim. Hazirladigimiz hamur kulak
memesinden biraz daha yumusak olsun. Hamur hazir olduktan sonra ceviz iriliginde parcalar koparalm ve yagl
kagitlari dizdigimiz firin tepsisine araliklarla siralayalim. Son olarak 180 derecelik firnimiz da kurabiyeler
¢atlayana kadar pisirelim.
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