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KAKAOLU PEKMEZLI KURABIYE

3,5 su bardagi un

1 cay bardagi pekmez

1 subardagi sivi yadi

2 corbakasigi tereyagi

2 corba kasiJi kakao

1 su barda@i kiyilmis findik
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Derin bir kabin igine unu koyup ortasini agin. igine pekmez, sivi yag, tereyagi, kakao, kiyilmis findik ilave edip
karigtirin.Kabartmatozu ve vanilyayi da ekleyip hamuru giizelce yogurun. Unlanmig zeminde agip bardak agz
yardimiyla kesin ve firin tepsisine dizin. Uzerlerine birer findik koyup 190 derecedeki firinda 25 dakika pismeye
birakin. Firndan ¢ikan kurabiyeleri hemen servis yapmayin. Sogumalari i¢in biraz bekleyin.
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