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PEKMEZLI KAHVALTI LOKMASI

20 gram yas maya

1 corba kasigi seker
1 tutam tuz

2,5 su bardagi un
Aldigi kadar su

1 su bardagi pekmez
2 gcorba kagsi@i bal

Unu derin bir kabin igine alin ortasina ilik su dékin. Suyun igine de mayayi ezip karistirin. Seker, bir tutam tuzu
da Uizerine serpin. 10 dakika kadar bekletip azar azar su ekleyerek yumusak bir hamur tutun ve 30 dakika
kabarmasi i¢in bekletin. Derin bir kabin i¢inde sivi yagi kizdirin. Hamurdan kagsik kasik kizgin yagin icine dékip
hemen c¢evirin, her tarafinin kizarmasini saglayin. Bal ve pekmezi bir kabin iginde karigtirin. Kizaran lokmalarin
Uzerine gezdirip servis yapin.
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