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PEKMEZLI KADAYIF

350 gr. kadayif

100 gr. tereyagdi

5 ¢orba kasigi seker

1 su bardag@i findik ya da badem (iri kiyilmis)
1 su bardag yesil fistik

SERBETI:

2 bardak toz seker

2 bardak su

1 bardak KOSKA Pekmez

Yag eritin. icine pekmezi ilave edin. Sam fistiklarini koyun. Genis bir tepsiye alin. Kadayifi ilave edip iyice
ovalayin. Kati yagla yaglanmis bir tepsiye 1 parmak kalinliginda iyice bastirin. Onceden isitiimis 170 derecedeki
firnda altin renginde pisirin. 2 bardak geker ile 2 bardak suyu koyun. Kisik ateste 10 dakika kaynatin. 1 tatl
kasi@! limon suyu ile kestirin. Ihtin. llik kadayifin Gzerine 1lik serbeti dokin. Uzerini értiin. 4 saat bekletin servis

yapin.
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