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PEKMEZLI KABAK TATLISI

Gllhan Kara

1 kg bal kabag!

2,5 su bardagi toz seker
1 su bardagi pekmez
4-5 corba kagIg! tahin

Soyulmus ve ayiklanmig bal kabagini 5-6 cm[?llik kare pargalar halinde kesin.

Genis tabanli bir tencereye kabaklari dizip Uzerini toz sekerle kaplayin. Kapagini kapatip 30 dakika bekletin.
Tencereyi kisik ates tzerine alin ve kapagini agmadan 15-20 dakika kisik ateste pisirin. Kabaklar suyunu
birakip ¢ektikten sonra icinde olusan serbeti koyulasana ve kabaklar parlak bir gériinim alana kadar pisirmeye
devam edin.

Ocaktan alip sogumaya birakin. lininca izerine pekmezi gezdirin. Onun Uzerine de tahini kasik kasik gezdirerek
doéklp tath soguyunca servis yapin.
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