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PEKMEZLI KABAK BOREGI (KOCAELI)

Kocaeli Blyuksehir Belediyesi

Bal kabagi 1 kilogram
Pekmez 2 cay bardagi
Un 1 kilogram
Yumurta 2 adet

Sirke 1 corba kasig
Zeytinyad 3 kasik

Toz seker 250 gram
Ceviz 300 gram

Bir kabin icinde un, yumurta ve sivi yag ile kulak memesi kivaminda hamur yapilir. Hamur, ceviz biyUkliginde
bezelere ayrilir. Bezeler, tabak buyUkligunde agilir. Bir bezenin Uzerine yag surulUr.

2. beze onun tzerine koyulur ve yufka seklinde agilir.

Agllan yufkanin tzerine rendelenen kabak, pekmez, toz seker ve ceviz koyulur, rulo seklinde sarilir. Firin kagidi
koyulan tepsiye dizilir ve orta sicaklikta pigirilir.
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