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PEKMEZLI INCIR TATLISI

500 gr incir

1 su bardagi KOSKA Pekmez
1 su bardagi ceviz

1 limon rendesi

1 defne yaprag

2 dal taze nane

1 muz

1 kabuk targin

10 tane karanfil

1,5 bardak seker

1 kase krem santi

125 gr margarin

1 paket ufalanmis KOSKA Susam Krokan

Bir su bardagi pekmez ile incirleri 4 saat ¢ayli suda bekletin. incirleri gikarin. Gayl suyu bir kenarda bekletin.
Muzu cevizle ezin incirlerin altindan agarak muzlu cevizli igle doldurun. Ayirdiginiz pekmezi, limon kabugunu,
defne nane yapragi, tar¢i karanfil ve sekeri koyup 15 dk kaynatin. StzUp incirleri Gzerine d6kin. Iki kasik
margarin koyup folyo ile 6rtin. Firnda 30 dk pisirin. Soguyunca krem santi ve susam ile susleyerek servis yapin.
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