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PEKMEZLI INCIR TATLISI
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16 adet kuru incir

1,5 su bardagi ikiye kinlmig ceviz

Yarim su bardagdi pekmez (mimkinse kegiboynuzu pekmezi)
5 su bardagi su

Servis igin:

Kaymak ya da 1 ¢ay bardadi soguk sitle ¢irpiimis krem santi

Tencereye su, pekmez ve sekeri ilave edin.

lyice karigtirin ve kaynamaya birakin.

Kaynayan pekmezli serbetin icerisine incirleri ekleyin.

15-20 dakika orta ateste pekmezli serbet ile haslansin incirlerin sistigini géreceksiniz incirler sisince ocagin altini
kapatarak sogumaya birakin.

Soguyan incirlerden saglam olanlari ¢ikarip bir tabaga alin.

Parcalananlari da telaglanmayin pekmezli serbet birlikte ceviz de ilave ederek el blender&apos;! ile gekin.

Pure kivamina gelince incirlerin arka kismindan santi torbasi ile kivamli olan plreyi doldurun.

Tabaga dizdiginiz incirlerin Gizerine pekmez gezdirin.

Dilerseniz kaymak ile servis edebilirsiniz. Istege gére krem santi de kullanabilirsiniz.
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