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PEKMEZLI HASIDELI KURABIYE

Glay Benli

125 gram margarin

1 su bardagi pudra sekeri

1 cay bardagi sivi yag

1 tath kasigi kabartma tozu
2,5 su bardagi un

Igi igin:

1 su bardagi Gzim pekmezi

1 su bardagi bugday nisastasi
2 yemek kasidi margarin

1 cay bardagdi ¢ekilmis ceviz

I¢ harci igin; pekmez ve nisasta birlikte karistirilir. Ocaga alinarak karistirma islemi orta ateste topaklanana
kadar devam ettirilir. Topaklandiktan sonra 2 yemek kasidi yagla birlikte haside kisik ateste kasik yardimiyla
ezilerek ufaltilir bulgur halini alir. Sogumaya birakilir. Kurabiye hamuru igin; margarin, sivi yag,pudra sekeri,
kabartma tozu ve un karistirilarak yogurulur. Soguyan hasideyi kasik ucuyla ufaltilir. Hamur uzunlamasin agilir
ve ufaltilmis haside ve ceviz uzunlamasin igine konulur. Rulo yapilir. Gatal ucuyla tzeri gizilir, yanlamasina
kesilir. Yagh kagith tepsiye dizilir. 150 derecelik firnda 10 dakika pigirilerek servise hazirlanir.
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