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PEKMEZLI GERDAN YAHNISI

5 kisilik Malzemeler

100gr. margarin

1.5 kg. koyun gerdani

200 gr. sogan (ince kiyilmis, 2 orta boy)
Tuz

2 ¢orba kagiJI Uzim pekmezi

1/2 cay kasigi yenibahar

1/2 cay kasigi targin

1/2 bag taze nane.

Yapiligi

Margarini tencerede eritin. Yag kizinca gerdan pargalarini i¢ine yerlestirip, fazla kurutmadan her iki yanini
kizartin.

Gerdanlar kizinca yagdan ¢ikarip temiz bir tencereye aktarin. Gerdanlari kizarttiginiz yaga soganlari ekleyip,
pembeleginceye kadar kavurun. Soganlar , pembelegip kizarmaya baglayinca tavadaki soganlari gerdanlarin
Uzerine dékin. Tuzu katip, Gzerlerini iki parmak asacak kadar su ekleyin. Uziim pekmezini de katarak tencereyi
atese koyun. Yahniyi kisik ateste 1,5 saat pigirin.

Pisen yahniyi atesten alin. Uzerine yenibahari ve targini serpip nane yapraklari ile servis yapin.
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