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PEKMEZLI FINDIKLI TART

22,5X22,5 cm boyutlarinda, pisirilmis ve sogutulmus hamur kasesi
30 gr (2 gorba kasigi) tereyadi

60 gr (1/4 su bardag) toz seker

2 yumurta

1/2 su bardagi pekmez

1 kahve kagiJi tuz

2 corba kasiJi portakal kabugu (rendelenmis)

1/4 su bardag st tozu

125 gr (1/2 su bardag@i) findik (kiyilmisg)

125 gr (1/2 su bardag@i) krem santi (iyice ¢irpiimig)

Once finninizi yliksek sicakliga (230°C) getirip isitiniz. Hamur kasesini tarti pisireceginiz kaba yerlestirip, kabi
bir kenara birakiniz.

Orta boy bir kapta yagi tahta bir kasikla, kremamsi bir hal alincaya kadar dévinuz. Sekeri ekleyerek, karisim
yumusak ve dizgin bir kivama gelene kadar iyice karistirnniz. Yumurtalari da kattiktan sonra, purtiksiz bir
kivama gelene kadar ¢irpiniz.

Pekmezi, tuzu, portakal kabugu rendesini, sit ve findiklari ekledikten sonra, karigimi tart kalibina déktindz.
Kalibi firina surrlip , 10 dakika pisiriniz.

Kalibi firindan ¢ikarip bir tel Ustiinde sogumaya birakiniz.

Tarti bir servis tabagina aktarip, Gstind genis adizl bir bigak kullanarak ¢irpilmig krem santiyi ile kapladiktan
sonra, hemen servis ediniz.

Not: Pekmezli Findik Tarti geleneksel bir Amerikan tatlisidir.
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