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PEKMEZLI ELMALI KEK

Malzemeler

3-4 orta boy elma (eksi elma tercih edilir)
3 corba kasiJi seker

1 cay bardagi pekmez (dut veya Uizim)
2 yumurta

1/2 su bardag sivi yag

1/2 su bardagi yogurt

3 corba kasiJi seker

1 paket kabartma tozu

1,5 su bardagi un

Elmalarin kabuklarini soyarak dilimleyelim. Kek kalibini yaglayip tabanina hafifge un serpelim. Elmalari yanyana
araliksiz sekilde hafifce Ust Uste bindererek kaliba yerlestirelim. Uzerine seker ve ceviz serperek pekmezi
bosaltalim. Yumurtalar sekerle birlikte beyazlasip kdpurene dek ¢irpalim. Sivi yagdi yodurdu ekleyip tekrar
¢irpalim. Unu ve kabartma tozunu ekleyip mikserindusik ayariyla karigtiralim. Hamuru elmalarin tGzerine
yayalim. 175° 1sili firnda kekimizi pisirelim. Kirdan kontrollyle keki firindan ¢ikaralim. Keki kalibi iginde
sogutarak ters gevirip servis tabagina ¢ikaralim.
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