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PEKMEZLI ELMALI KEK

https://migros.com.tr

Yarim ¢ay bardagdi pekmez

Yarim ¢ay bardagi st

1 adet yumurta

1 cay bardagi kepekli un

Yarim ¢ay bardag iri dévilmus ceviz
1 tath kasidi targin

1 adet elma

Yarim paket kabartma tozu

1. Yumurtay derin bir kapta iyice ¢irpin.

2. Elma digindaki tim malzemeleri ekleyip karigtirin.

3. Elmayi kup seklinde dogradiktan sonra hamura ekleyip son kez karigtirin.
4. Malzemeyi 6nceden yaglanmis bir kek kalibina dékin.

5. 170 derece firinda, yaklasik 20-25 dakika, Uzeri kizarincaya kadar pigirin.
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