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PEKMEZLI ELMA

4 yemek kasigi pekmez

2 adet yumurta

3 kasik siviyag

3 cay bardag seker

3-4 elma

Yarim bardak iri dévilmus ceviz
3 ¢ay bardagi un

Yarim paket kabartma tozu

Siviyagd,pekmez ve 1 cay bardagi seker karigtirilip yuvarlak borcamin dibine dokdillp kasikla her tarafina yayilir.
Uzerine soyulup dilimlenmis elmalar yerlestirilir. Ayri bir yerde 2 yumurta, 2 ¢ay bardadi seker, 1 portakalin
suyu, un, ceviz ve kabartma tozu karistirilip elmalarin Gzerine dékilir. Orta 1sidaki firinda 20-25 dakika pisirilir.
BuyUk bir tabaga ters ¢evrilip servis yaplilir.

© lezzetler.com tarif no:71591 « adi:Pekmezli EIma « génderen:direng « indirme tarihi:21.05.2024 - 09:23


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pekmezli-elma-vt53593
http://www.tcpdf.org

