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PEKMEZLI EKMEK TATLISI
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1 adet dilimlenmig bayat ekmek
3 adet yumurta

2 su bardagi sut

1 cay bardagi sivi yag

1 cay bardagi pekmez

1 gay kagigi targin

Serbet Igin:

1 su bardag seker

Dilimlenmis ekmeklerin kenarlarini ¢gikartarak bir kaba alin ve Gzerine bir bardak st dékin. Bir bardak suyla bir
bardak sekeri kaynatarak serbet yapin. Yumurtayi bir kapta ¢irpip igine sitle islattiginiz ekmek dilimini batirin.
Tavaya koydugunuz kizgin sivi yagda 6nli arkall kizartin. Servis tabagina dizerek (izerine serbeti dokiin. 5
dakika sonra pekmezi tizerlerine dokiin. Servis yapin.
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