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PEKMEZLI COREK

20 gram yas maya

1 yumurta

1 cay bardagdi ilik st

1 corba kasig seker

1 cay kasigi tuz

2 su bardagi un

1 ¢corba kasigi tereyagd
1 cay bardagi sivi yadi
1 cay kagigi mahlep
Uzeri icin:

1 su bardag sicak su
3 ¢corba kasiJI pekmez

Hamur yogurma kabinin igine ilik siit ve yas mayayi ezip 5 dakika bekletin. Uzerine diger malzemeleri ekleyip
yumusak bir hamur yapin. Bu hamuru 15 dakika dinlendirmeniz yeterlidir. Hamurdan yuvarlak halkalar yapin ve
sulu pekmez karisimina bulayip tepsiye dizin. 200 derecedeki firinda 30 dakika pisirip ¢ikartin ve servis
tabagina dizin. Hem sicak hem de soduk olarak yenebilen enfes bir ¢orek oluyor.
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