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PEKMEZLi COREK (KONYA)

Nermin Erkoyuncu

Un 2 su bardagi

Tereyagdi (erimis) V2 su bardagi
Tuz V2 tath kasigi

Pekmez 1 su bardag:

Su % su bardag

Un, tuz ve su ile hamur yodur, alt beze yap. KigUk ¢orekler ag, sag tizerinde ¢ok kurutmadan pisir. Tereyagini
kizart, pekmezi dok, kaynat. Gorekleri Ust Uste koy, dort esit pargaya bdl. Corekleri kaynayan pekmeze
batirarak yumusat, tabaga al, sicak servis yap.

Not: Yufka ekmegi yapildiktan sonra, arkasina yapilan ve severek yenilen bir yiyecektir.
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