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PEKMEZLI CHEESECAKE

2 paket kepekli biskivi

3 corba kagigi tereyagi
Iciigin:

2 cay bardagdi pekmez

3 adet yumurta

4 paket labne peyniri

1.5 su bardagi pudra sekeri
200 gr. tath lor peyniri

1 paket vanilya

Biskaviyi un haline gelinceye kadar robottan gegirin. Eritilmig tereyagiyla yogurup kelepgeli kek kalibinin dibine
bastirarak déseyin ve 10 dakika buzdolabinda bekletin. Yumurtayi derin bir kasede ¢irpin. Igine labne peyniri,
pudra sekeri, lor peyniri, vanilya ve pekmezi katip karistirin. Biskivili karisimin Gzerine dékin. 200 derece firinda
Uzeri kizarana kadar pisirin. Buzdolabinda 2-3 saat dinlendikten sonra servis yapin.

Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 25.10.2021
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