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PEKMEZLI BULGUR

1 cay bardagi pekmez

3 su bardagi su

3 corba kasigi toz seker

2 adet karanfil

1 adet ¢ubuk targin

1 cay bardag pilavlik bulgur

1 ¢corba kasigi Pakmaya Misir Nisastasi
1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin
1 adet blyUk boy havug

Uzeri igin:

File antepfistigi igi

Iri gekilmis ceviz igi

Suyu, sekeri, pekmezi, karanfili ve targin gubugunu tencereye aktarin. Kaynamaya birakin.

Pekmezli su kaynayinca bulguru ekleyin. Kisik ateste, bulgurlar sisip suyunu ¢gekene dek pisirin.

Pakmaya Misir Nisastasi[?ni 1 kahve fincani suda inceltip pismekte olan bulgurlu karisima ilave edin. Pakmaya
Sekerli Vanilin ve rendelenmis havucu da ekleyin.

Kivami koyulaginca ocaktan alin. Sojuduktan sonra istede gore ceviz igi, file antepfistidi ile sisleyin. Soguk
servis yapin.
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