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PEKMEZLI BONFILE

6 dilim bonfile

2 dig sarimsak

4 yemek kasigi Koska Pekmez
2 yemek kagsigi zeytinyagdi

2 sogan

Sarimsaklari ince dograyin.

Bonfile pargalarinin Gzerinde kigik oyuklar agin.
Sarimsaklari bu oyuklarin igine yerlestirin.

Taze karabiber ve tuz serpin.

Uzerine Koska Pekmez ekleyip, elinizle sirdin.

Uzerini streg filmle kaplayip, buzdolabinda 1 saat bekletin.
Bonfilelerin her iki tarafini yiksek 1sida birer dakika kizartin.
Soganlar yuvarlak dilimleyin.

Zeytinyagini tavada isitin.

Soganlar ekleyip, yumusayana kadar pisirin.

Bonfileleri ekleyip, kisik ateste 2-3 dk daha pisirip, servis yapin.
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