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PEKMEZLI BALKABAGI TATLISI

https://www.elele.com.tr

2 kg temizlenmis bal kabag:
2 su bardagi toz seker

1 su bardagi pekmez

Uzeri igin:

1 kase iri gekilmis ceviz igi

Bal kabagini yikayip istediginiz gibi dilimleyin. Tabani diiz ve genis bir tencereye siralayin. Uzerine toz sekeri
serpin. Tencerenin kapagdini kapatip en az 3 saat bekletin. (Zamaniniz yoksa 1 cay bardagi su ilave edip
pisirmeye baglayabilirsiniz) Tencereyi ocaga alin ve 6nce yiksek ateste 5 dakika pigirin. Daha sonra atesi iyice
kisin. Bal kabaklari yumusayana kadar pigirin. Indirmeye 5 dakika kala pekmezi dokun. Tekrar tencerenin
kapagini kapatin. 5 dakika sonra ocaktan alin ve oda i1sisinda sogumaya birakin. Sojuduktan sonra servis
tabagina alin. Uzerine iri kinlmig ceviz igi serperek servis yapin.
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