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PEKMEZLI BADEM TATLISI

1 corba kasesi tahin

1 corba kasesi pekmez
Yarim su bardagi un

1 su bardagi toz badem
7 adet yumurta

1 su bardagi seker
Serbeti igin:

1 kg. seker

3 su bardagi su

Yarim adet limon

7 adet yumurta beyazinin igine 1 su bardagi sekeri ekleyip kremsanti kivamina gelene kadar mikserle ¢irpin.
Icine yarim su bardagi un, 1 su bardagi toz badem, 7 adet yumurtanin sarisi, 1 corba kasesi tahin ve 1 ¢orba
kasesi pekmezi d6kln ve iyice karigtirin. Karisimi yagladiginiz firin tepsisine alarak énceden 180 derece isitiimis
finnda Uzeri kizarana kadar 1 yaklasik 40-45 dakika pisirin. 1 kg. sekeri 3-4 su bardagdi suyla kaynamaya
birakin. Surup kivamina gelmek Gzereyken Uizerine yarim limonun suyunu ekleyin. Serbet bir tagim kaynayinca
tencerenin atani kapatin ve sogumaya birakin. Tatliniz sicakken Uzerine hazirlayip soguttugunuz serbeti dokin
ve servis yapin.
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