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Asure igin:

1 poset Dr. Oetker Agure
3,5 su bardagi su

6 - 7 yemek kagigI UzOm pekmezi
1 cay bardagdi ceviz

2 - 3 adet karanfil
Stslemek igin:

Ince kirilmig ceviz
Ogutulmis antepfistigl
Susam

Ayiklanmig nar

Toz targin

PEKMEZLI ASURE

Suyu bir tencereye alin ve lizerine agure posetini bogaltin. Ocagda alip arada karistirarak pisirin. Kaynamaya
basladiginda ocadi kisip 20 dakika daha pisirmeye devam edin. Kaynamanin son 5 dakikasinda pekmezi

ekleyin.

Ocaktan alip 10-15 dakika sogutun, ceviz ve karanfili ekleyin. Kepge yardimi ile kaselere alin.
Ceviz, antepfistidi, susam, nar ve targin ile susleyin. llik veya soguduktan sonra servis yapin.
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