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PEKMEZLI ASURE
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2/5 su bardagi asurelik bugday
1 su bardagi nohut

1 cay bardagi fasulye

1/5 su bardagi kuru Gzim
10 adet kayisi

8 adet kuru incir

Bir tutam kaya tuzu

1 corba kasigi gil suyu

4 litre su

1 su bardagi Gzim pekmezi
1 su bardagi tim findik

1 cay bardagi kus Gzim0

Bir gece dnceden agurelik bugday sicak su ile fasulye ve nohut ise soguk su ile islatilir. Pigirme igleminin
yapilacagi giin kuru incir, kuru kayisi sabahtan islatilir. Fasulye ve nohut iyice yikandiktan sonra kaynatilir ve ayri
ayri hasglanir. Bugday, bir tutam tuz ile dért litre suyun icinde iyice sisip yumusayana kadar 30 dakika kadar
kaynatilir. Kuru Gzim ve kus Gzimu ilave edildikten sonra karisim iyice kendini birakana kadar pisirilir. Ocaktan
almaya yakin kuru kayisi, kuru incir, pekmez, tim findik ve gul suyu eklenir. Bir stre kaynatilir. Tezgahta bir sire
dinlendikten sonra asure kaselerine boliinerek sogumaya birakilir. Soguma isleminden sonra tercihe gore
sUsleme iglemi yapilir.
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