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PEKMEZLI ARMUT TATLISI

4 adet orta boy armut

1 su bardagi Gzim pekmezi

1 su bardagi su

1 cubuk targin

2-3 adet karanfil

1 cay kasigi limon suyu

Suslemek igin dévilmis ceviz veya findik
Dondurma veya kaymak (istege bagl)

Armutlar yikayin ve kabuklarini soyun.

Alt kisimlarini duiz bir sekilde kesin, bdylece armutlar tencerede dik durabilir.
Dilerseniz armutlarin ¢ekirdek kisimlarini bir bicak yardimiyla ¢ikarabilirsiniz.

Bir tencereye pekmezi, suyu, cubuk targini, karanfilleri ve limon suyunu ekleyin.
Serbeti orta ateste karistirarak kaynamaya birakin.

Armutlar tencereye dik sekilde yerlestirin.

Kisik ateste yaklagik 25-30 dakika, armutlar yumusayana kadar pigirin.

Serbetin armutlarin her yerine esit sekilde niifuz etmesi igin ara sira armutlari gevirin.
Pigen armutlari bir servis tabagina alin ve Gizerlerine serbetten gezdirin.

Sogumasi igin bir slire bekletin. Uzerini dévilmis ceviz veya findik ile susleyin.
Dilerseniz yanina bir top dondurma veya biraz kaymak ekleyerek servis edebilirsiniz.
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