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PEKMEZLI ARMUT TATLISI
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4 adet blyik armut

1 su bardagi pekmez

1 su bardagi su

Yarim su bardag ceviz

2 adet gubuk targin

6 adet karanfil

1 dolu tath kagigi misir nigastasi
Servis igin:

Istege baglh dondurma veya kaymak

Armutlarin kabuklarini saplarini koparmadan soyun. Alt kismindan dik durmasi i¢in diiz bir parga kesin. Alttan
bigak ve kagik yardimi ile ¢gekirdek kismini oyarak gikarin. )

Kurdani armutlarin birkag yerine batirin. Tencereye dizin. Uzerine pekmez ve suyu dékdn. Igine ikiye
béldiginiz cubuk targin ve karanfilleri ekledikten sonra pigirmeye baglayin. 10 dakika sonra yan yatirarak
gevire gevire armutlar iyice yumusayana kadar pisirin. Ocaktan alip sogumaya birakin.

Soguyan armutlari suyun iginden alin ve alt kismindan aldigi kadar ceviz doldurun. Tenceredeki suyu bagka bir
tencereye suzin. Igine nigastay! koyup devamli karistirarak pisirin.

Armutlar servis tabagina alin Gzerine sos dokin yaninda dondurma veya kaymak ile servis edin.
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