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PEKMEZ YAPIMI (GAZIANTEP)

Anadolujet Magazin

Mahsere, Gzumlerin islendidi kademeli tesislere verilen isim. Mahseremiz ¢igneme havuzu, siranin toplandigi
havuz (sal), kesme kazani, dinlenme havuzu ve pekmez kazanindan oluguyor.

Gigneme havuzuna dolusan ezilmis Gzimlerin Ustiine agik renkli, bol kiregli bir toprak (pekmez topragi)
serpiliyor. Bir tir maya islevi géren bu toprak sayesinde bulanik sira seffaf iziim suyuna déntsecek.

Ak toprak serpildikten sonra Gzimleri ¢igneme islemi bagliyor. Porsiyon porsiyon tepeleme suretiyle yapilan ve
toplam GzOm miktarina gore saatlerce sirebilen bu islemden sonra sira, bir tlilbentten sizllerek sal havuzuna
akitiliyor, posasi sikma kafesine yerlestiriliyor ve son sira pres yardimiyla gikariliyor.

lyice sikilmis posa bile ¢ép degil: kuruduktan sonra ineklerin ¢ok sevdigi bir yem olacak.

Bu arada mahserede sabit duran devasa kesme kazaninin altinda ates yakiliyor.

Bir dnceki asamada ak toprak karistirilan sira, kesme kazaninda i1sindikga kdplUrmeye bagliyor.

Kirli yesil renkli kef, kevgirle strekli olarak aliniyor, sirayi bulandiran pargaciklar ve toprak taneleri ise dibe
¢Okulyor.

Kesilme islemi bitince berrak GzUm suyu Ustte, toprakli gamur dipte kaliyor.

Kesilme tamamlaninca berrak su, dinlenme havuzuna akitiliyor, arta kalan gamur ise ince dokunmus cuvallara
doldurulup bir legene yerlestiriliyor ve kalan Gzim suyu agir taglar yardimiyla legene stizilyor.

Kesme kazaninin altindaki ates ve kéz bosa gitmesin diye ¢ikariliyor. Uziim suyu, yarim saat dinlendirildikten
sonra pekmez kazanina aktariliyor.

Kazan bir ton GzUm suyu aliyor, ancak pekmez etrafa sigcramasin diye kazanin duvarlari ince kayrak taglari ile
yUkseltiliyor.

Bu sefer pekmez kazaninin altinda gucli bir ates yakiliyor ve bir siire sonra pekmez fokur fokur kaynamaya
basliyor.

BUtlin bu islemler mahserenin isletmecisinin, yani [2lpekmez ustasi[Znin gdzetiminde yapiliyor.

Olusabilecek lezzet farkinin bu kadar zahmete degip degmedigini disliniirken savrulma sonucunda pekmez
Uzerinde képugun olusmaya bagladigini fark ediyorum.

Bu kdpugun cok dederli oldugunu, Hassa yéresinde neredeyse asil pekmezden daha ¢ok ragbet gdren bir
lezzet oldugunu 6greniyorum. Képiik kevgirle tabaklara aliniyor; giiniin tatlisi olarak sicak sicak yeniyor.
Istenen kivama gelen pekmez, sogumasi i¢in bakir kazandan kocaman bir le§ene aliniyor ve tilbentle érttltyor.

© lezzetler.com tarif no:146639 « adi:Pekmez Yapimi (Gaziantep) « génderen:egzantrik « indirme tarihi:11.05.2024 - 03:15


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pekmez-yapimi-gaziantep-vt106410
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/pekmez-yapimi-gaziantep-146639.jpg
http://www.tcpdf.org

