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PEKMEZ YAPIMI (BURDUR)

Gavdir Kaymakamlii

lyice yetigsmis (iziimler bir cuvala doldurularak, temiz bir yerde suyu sikilir. Sikilan suya, Sira denir. Sira bir
kazana doldurularak atese konur. Burada yeterince, 6zel pekmez topragdi ilave edilir. Bir tagim kaynatilir ve
dinlenmeye birakilir. Siranin igine katilan toprak kazanin dibine oturduktan sonra sira bir kapla pekmez tavasina
alinir. Burada U¢ dort saat yuksek hararetli ateste pisirilir. Bu arada kirmizi képUk goziktikten sonra surekli
olarak savrulur. Pekmez kivamina gelince atesi séndurGlir. Bylelikle pekmez hazirlanmis olur.
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