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PEKMEZ YAPIMI (ADANA)

Prof. Dr. Erman Artun

Bagdan toplanan tGzUmler iyice yikandiktan sonra sireneye (UzUmUn ¢ignendigi tahtadan tekneye) konur.
Uzlmler iyice gignenir. Cikan Gzim suyu kazana doldurulup 6zlesmesi sagdlanir. Daha sonra pekmez demir
legenlere bosaltilip iyice kaynatilir. Eer giin pekmezi yapiimak isteniyorsa pekmez soguduktan sonra 2-3 giin
thlbent veya cibinlik gerilmis le§enlerde bekletilir. Ates pekmezi yapilacaksapekmez demir legende bir defa
daha kaynatilir, sogutulur ve pekmez kiplerine doldurulur.
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Fotograf "KARATAYLI" tarafindan génderildi. 23.09.2020
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