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PEKMEZ SOSLU TAHINLI MUHALLEBI

https://migros.com.tr

1 It. st

1 adet yumurta

2 adet yumurta sarisi

3 kasik un

3 kaglk nisasta

1 bardak seker

1 bardak tahin

1 bardak Gzim pekmezi

1. Tahin haricinde tim malzemeyi derin bir tencerede karigtirarak kaynatin.

2. Putirsiz bir muhallebi olmasi igin hizli ve sik daireler gizmelisiniz.

3. Muhallebide baloncuklar olustugunda 1-2 dakika daha hizli karigtirp altini kapatin.

4. Tahini de ekleyip serviste kullanacaginiz tabada dokin, iindiktan sonra da dolaba koyup sogumasini
bekleyin.

5. Ustline pekmez gezdirip servis edin.
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