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PEKMEZ SOSLU KEK

3 adet yumurta

1,5 cay bardag pekmez

Yarim su barda@i aycgicek yagi
1 paket kabartma tozu

2,5 su bardagi un

Sos:

1 su bardagi pekmez

1 su bardagi su

2 ¢orba kagsiJi bugday nisastasi

Derin kabin iginde kek malzemesi iyice cirpilir. Yaglanmis kaliba dokiiliir. Onceden isitilmig 175 derece firinda
30-35 dakika pisirilir. Firindan ¢ikinca, sogurken sosu hazirlanir. Tencereye sos malzemesi konur. Orta ateste
sirekli karistirarak seffaflasana dek pigirilir. Servis tabagina ters gevrilmig ilik kekin Uzerine gezdirilir.
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