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PEKMEZ SOSLU HINDI

4 adet hindi budu

1 cay bardagi pekmez

4 corba kasig! zeytinyad!

1 adet portakalin suyu

1 tath kasidi toz kirmizibiber
1 tath kasidi tuz

1 adet hindi pigsirme torbasi

Bu yemek icin byuk boy bir firin torbasina ihtiyaciniz var. Sayet standart torba kullaniyorsaniz o zaman 2 adet
torbaya ihtiyaciniz olacak, butlari ikili gruplar halinde koyabilirsiniz.

Genisge bir kapta portakal suyu, pekmez, zeytinyad, tuz ve biberi iyice harmanlayin ve hindi butlarini da yikayip
bu sosun i¢ine koyup karigtirin. Daha sonra torbaya sosla birlikte yerlestirin ve 180 derece isitiimis firinda
yaklasik 90 dakika kadar pisirin. Firindan ¢iktiktan sonra bir servis kabina alin. Kalan hindi sosunu ayri bir sos
kabina koyarak servis yapin.

Not: Dilerseniz hindilerin altina kestaneli pilavi da ekleyerek sik bir sunum yapabilirsiniz.
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