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PEKMEZ SOSLU BANVIT HINDI

1 paket Banvit Hindi Bonfile

1 corba kagig zeytinyagi

5 gorba kagsigi pekmez

5 ¢orba kasigi su

1/2 kg patates (haslanmis)

100 ml sit (ihk)

4 corba kasigI misir (konserve, 1 ¢corba kasigr ayriimig)
4 corba kagsig! bezelye (konserve, 1 ¢corba kasigr ayriimig)
5 sap maydanoz (ince kiyilmig)

Tuz, kekik, mercankdsk (arzu edilen miktarda)

1 adet sivribiber (ince kiyilmisg)

1 adet domates (kl¢Uk kup dogranmig)

1 adet kirmizi sogan (piyaz dogranmig)

Isitilmis yagda etlerin her iki ylzinQ 4[2er dak. pigirin.

Pekmez, su ve tuzu iyice karistirip etlere ilave edin ve kisik ateste 10 dak. pisirin.

Haslanmis patatesleri ¢catalla ezin ve yavas yavas ilik sitl katarak plre yapin. Pire haline gelen patatese misir,
bezelye, maydanoz, tuz, kekik ve mercankdsk katip iyice karigtirin.

Sivribiber, domates ve kirmizi sogani harmanlayin.

Etleri hazirladiginiz plre ve domates karigimiyla birlikte servis yapin.
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